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WOW effekten

Slatto er stolte over a presentere WOW, et menykonsept
som viser veien videre for det profesjonelle kjgkken.

Vi lever i en ny tid, med bevisste gjester og stadig nye krav til kjgkken, kom-
petanse og ravarer. Da er det viktig & vaere fremoverlent, fglge utviklingen og
tilby en meny tilpasset behov og trender i markedet.

Gode smaker

Den moderne gjesten er bevisst. Bransjen blir stadig flinkere til a servere gjen-
nomtenkte menyer med gode smaker. A overraske na er vanskeligere enn det
var for bare ti ar siden. Na forventer kunden «mer». | WOW menykonsept har
vilagt inn oppskrifter til inspirasjon, samtidig som vi har hatt det daglige arbei-
det pa kjgkkenet i tankene. Dette skal smake godt, og ikke minst vaere insta-
vennlige retter. Men det skal ogsa vaere enkelt a fa til for den enkelte kokk.

Kvalitet pa ravarene

WOW konseptet inneholder utvalgte ravarer av hgy kvalitet som et hvilket
som helst kjgkken kan veere stolte av a tilby sine gjester. Kvalitet kan bety sa
mye. Det kan vaere mindre salt i en hamburger, eller en dressing som frem-
hever kjgttsmaken. Eller en sunnere profil pa hele maltidet. | konseptet ligger
ngye utvalgte biter man kan sette sammen, tilpasset unike spisesteder.

Historien

Mange kjgkken er blitt flinke til a fortelle en historie. Vi vet at gjesten setter
pris pa det. Men hvilken historie skal fortelles? | WOW konseptet har vi valgt
a fortelle om gjestens behov. Vi forteller at om man velger «<SMART», - sa kan
vi levere. Om gjesten vil kose seg, - sa er det tillat. Vi vet ogsa at rene ravarer
blir stadig mer etterspurt. Da skal vi fortelle gjesten at det skal han eller hun
fole seg trygg pa.

Dette gjgr vi giennom en «branding» av menyene i konseptet. En tydelig mer-
king som skal fortelle gjesten at vi lytter til behovet, - og leverer pa det som
gnskes.

Beste teamet pa laget

Slatto byr pa Igsninger. | en tid med mangel pa fagleerte kokker og gkt press
pa gkonomi, gjgr Slattokonsulenten hverdagen enklere for ditt kjgkken. Vare
rad, var opplaering, vare menysystemer gjgr det mulig a leve opp til gjestens
forventninger. Kosteffektivt og trygt for et hvert kjgkken. Samtidig lytter og
leerer vi av bransjens beste kunder og kokker. Sammen utvikler vi menyer og
Igsninger. Det handler om & bygge unike konsepter. Samlet far vi en styrke
som utvikler hele bransjen.
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PURE; - rene smaker og rene ravarer. En stor trend i mat-
markedet er etterspgrsel etter ren mat. Seerlig er det
salt og raffinert sukker man gnsker a redusere, eller om
mulig, fierne helt fra menyene. Slatto har lenge hatt fokus
pa dette og utviklet ravarer og menyer som passer inn i
trenden. Var Gourmetburger og Angusburger er begge
utviklet spesielt for & tilpasse denne trenden. Men ogsa
flere fisk, kylling og vegetarprodukter passer perfekt. Her
handler det om & veere frempa. Mgte utviklingen og kom-
me gjesten i mgte.

Gresk Gyros
Servert med gyroskjgtt eller -kylling.
En sikker vinner p& menyen med
ferske grgnnsaker og Tzatziki.

Mexi Hamburger
Et fyrverkeri av temperament.
En tykk, saftig burger servert
med, avocado, jalapenos,
chunky salsa, nachos, mais og
rgmmedressing.

| Mexi kyllingfilet

Deilig kyllingfilet. Servert med avoca- %5 :
do, jalapenos, chunky salsa, nachos,
mais og remmedressing.

Fiskeburger
Tilsatt tare, masse fisk og lite salt.
Server den i grovt pitabrgd. Rik pd
vitaminer, selen og jod.

Falafel, hummus | Club Sandwich
- Kyllingfilet, friske grgnnsaker og

Led : ) latto H .
5 Smaken av midtgsten. Crispy Slatto Hummus

P4 falafel av sptpotet, frisk salat med
perlecouscous.
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SMART; - handler om 3 fortelle gjesten at denne
maten er et smart valg. Var Gourmet Hamburger
har lavt fettinnhold. Slattos fiskeburger kan du ser-
vere i surdeigsbrgd, vare midtgsten spesialiteter
er perfekt for vegetar eller vegansk kosthold. For
gjesten som er ngye med sitt kosthold kan man na
trygt by pa gode smaker som samtidig kan spises
med god samvittighet. | dette menykonseptet har
vi tenkt gjennom ravarer, garnityr og dressinger
for 3 mgte moderne krav i markedet. Sett dem pa
menyen, fa forngyde kunder pa kjgpet.

Falafel salat

Den ekte smaken av midtgsten.
Falafelboller med frisk salat og
Humus.

| Gourmet Hamburger
Fantastisk smak med lavt fettinnhold
og redusert saltinnhold. Ngkkelhulls-

merket kjgtt.

Server den gjerne i surdeigsbrgd :
sammen med Coleslaw med olivenolje.

. Low-Carb Burger
Favoritten for folk som som vil ha
mer protein og mindre karbohy-
drater.

Bruk gjerne Gourmet Hamburger
som er ngkkelhullsmerket kjgtt. En
hamburger uten tilsatt salt, og lavt
fettinnhold.

Falafel wrap

Crispy Sgtpotet falafel servert
med spicy hummus, grillet
paprika og frisk salat rullet i en
lun wrap.

Fiskeburger

Deilig fiskeburger med tilsatt tare.
Lite salt, masse fisk, rik pa vitamin-
er, selen og jod.

i' Black Bean Burger
Herlig vegetar, rik p4 smak og
vitaminer.
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Philly Steak

Ekte kos “The American Way".
Strimlet rgdt eller hvitt kjgtt,
gjerne med bacon og cheddar
ost, servert i saftig brad

Pommes frites

Kosemat de luxe. Kombiner gjerne
med lgk, aioli dressing eller
spennende dipp.

BBQ Smashburger

Tynne, karamelliserte burgere som

¢ toppes med deilig pulled beef,

BBQ-saus, aioli, ost, litt salat og
Igk. Voilal

KOS; - det norske kjgkken og det norske kostholdet
er bra. Det bygger pa rike tradisjoner og de fleste
mennesker i dette landet spiser variert og godt. Med
en generelt god folkehelse som resultat.

| en slik hverdag kan man selvfglgelig kose seg av og
til. Man kan unne seg litt ekstra pa lgrdagskvelden eller
pa den lange bilturen. Man har tross alt en mental helse
som ogsa skal pleies. Derfor sier vi at det er tillatt a
kose seg. Og minner gjerne gjesten om det ved a8 merke
menyen tydelig.

Caesar Wrap

Smaken av Italia. De deiligste
ravarer, servert med bacon,

B pesto-dressing, mozzarella, reven
= parmesan, tomat, frisk basilikum
. og sorte oliven.

Hot Chicken
Sandwich

Et crunchy og smakfullt maltid
med 2stk Helsprg kyllingbit,
harissasaus, pepperfrukter og
grgnn chilisaus.

Crunchy Burger
En tykk Farmerstyle Hamburger
/| servert med crispy bacon og
spr@stekt Igk. Legg hamburger-
dressing i bunn sammen med

i frisk salat, tomat og BBQ saus.
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Sultans Burger

En hamburgermeny inspirert av
midt@sten. En dobbel smash-
burger med rokt eike-aroma

og kremet baba ganoush Ajvar,
redlgk, persille i Brioche brgd med
sesamfrg.

Frekke Meze fries

Poteten kan som kjent brukes til
alt. Hvorfor ikke lage et skikkelig

herlig maltid ut av den. Servert med
humus, baba ganoush, granateple og

tzatziki.

Umami Bomb

Maksimal umami-profil med sop-
pragu, gruyere og en pikant

shitake-majones. Servert i brioche-

brad, Slatto smashburger emner
2x 80g. Nam nam for den sultne
gjesten.

Er man sulten, ikke bare pa mye mat, men ogsa
utrolig god mat. Sa skal man unne seg det. Da kan
for eksempel en «Meatlovers hamburger» vaere
akkurat det gjesten gnsker seg. Vi lover den ikke
skuffer.

| dette menykonseptet har vi laget til retter som
metter. Som smaker. Som gleder.
Velbekomme.

BBQ Pulled Beef

En spennende sandwich med
pulled beef, grillet paprika, libane-
sisk sylteagurk, harissa hummus,
crispy salat og BBQ saus.

BBQ Kyllingfilet

Rett fra grillen serverer vi den
saftigste kyllingfilet med BBQ
saus, sammen med Steakhouse
Fries, Igkringer, coleslaw, tomat,
Ipk og champignon. Et maltid
som har det lille Extral

Meatlover pizza
Pizza som metter! Med
forsteklasses kjgtt av storfe legg
til bacon og kyllingkjgtt, sa far
gjesten sin “full pakke”
opplevesle.



Slatto

Spesialist pa gode matopplevelser

Vart landsdekkende salgsapparat har hgy kompetanse og erfaring
og bistar gjerne med opplaering, menytilpasning og
markedsmateriell til ditt spisested.

Scan QR for kontaktinfomasjon,
eller se nederst for sentralbord.
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