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Sett gyros på menyen!
Slåtto Marinert gyroskjøtt av kylling er perfekt for alle 
som ønsker en ny og litt eksotisk «vri» på menyen! 

Ferdig strimlet og smaksatt med «genuin» smak av 
Hellas.

Kan serveres i brød, brettebrød, wraps, på pizzabunn, 
i gyrosbrød med eller uten pommes frites ved siden 
av. 

Passer utmerket sammen med vår Tzatziki, fersk 
tomat, smakfulle oliven og rødløk. 

G Y R O S
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Hva er gyros? 
Gyros er nærmest en gresk  variant av kebab.

Kjøttet stekes/varmes  tradisjonelt på store roterende 
spidd.

Vår produktløsning innebærer en betydelig forenkling 
av dette:
Kjøttproduktet er marinert, strimlet kyllingkjøtt (lår) 
av høy kvalitet og sortering. 

Leveres i rå, frossen tilstand, ferdig kuttet og 
marinert.

Tilberedningstips:

- Kjøttet stekes / grilles

- Brødet sprinkles med vann og varmes i halvan   	

  net minutt.

- Brødet fylles med isbergsalat, rødløk,

   tomatskiver og kjøtt.

- Brødet rulles til et kremmerhus slik at mye av 	

  fyllet er synlig og pyntes med tzatziki på toppen.

- Den ferdige Gyrosen pakkes inn i et

   papir og serveres gjerne med en porsjon pommes    	

   frites og en liten skål tzatziki som dip.
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Slåtto gyros 
Servert i gresk pitabrød med tzatziki
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Slåtto Gyrosburger 
Slåtto Gyros kyllingkjøtt håndformet som en burger. 

Servert med tzatziki

G Y R O S
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Zorba-pizza 
Med Slåtto Gyros kyllingkjøtt
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Varer til din gyrosmeny: 
EPD nr Produkt Pakning Kartong
4 083 317 Slåtto Kyllingkjøtt gyros, strimlet 6x1,2kg 7,2 kg
5685193 Slåtto Svinekjøtt Skavet/gyrosmar.	 6x1,2kg 7,5 kg
5124896 Surdeigsbrød Lyst, Rundt/Skåret 82g 82g 4 kg
1632603 Slåtto Gyrosbrød 21cm 2x30stk 60 stk
232 736 Tzatziki Arterios Spann 2kg
5406871 Tzatziki 1 kg Spann 1kg
2715852 Slåtto Hvetetortilla 30cm , 95g 108 stk 8,5 kg
5739941 Gyros Brød 18cm 2x6stk 85 g
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GYROS
Ta kontakt med vårt salgsapparat 
dersom du ønsker profilerings-
materiell, vi hjelper deg gjerne!

Vi kan også hjelpe deg å sette opp 
menyer, opplæring på bruk av 
råvarer, posjonering, tips og triks. 
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Slåtto hovedkontor og distriktssjefer

SLÅTTO HOVEDKONTOR
MARKEDSSJEF
John Arne Jørgensen
tlf: 	 +47 23 28 84 10	
mob: 	 +47 90 74 74 40
epost: john.arne.jorgensen@slaatto.no

KEY ACCOUNT MANAGER
Ingvild Eriksen Stehl
mob : 	 +47 45 20 83 47
epost: 	 i.e.stehl@slaatto.no

MARKEDSKOORDINATOR
Mayhan Rostamkhel
mob: 	 +47 46 88 59 45
epost: markedskoordinator@slaatto.no

SLÅTTO DISTRIKTSSJEFER
OSLO-OMRÅDET, DELER AV VIKEN
Ronny Aarstad
mob:  	 +47 90 47 08 13 
epost: 	 ronny.aarstad@slaatto.no

Elin Constanse Hagen
mob: 	 +47 95 83 26 06
epost:  	 e.c.hagen@slaatto.no

VESTFOLD OG TELEMARK NORD, 
DELER AV VIKEN
Finn Petter Olsen 
mob:  	 +47 92 45 35 24 
epost: 	 finn.olsen@slaatto.no

INNLANDET, DELER AV VIKEN
Land Storkjøkken  
v/  Dag Olav Vikersveen      
mob:	  +47 97 01 75 38 
epost:  	 land-sk@online.no

Trond Vikersveen 
mob: 	 +47 48 14 61 86   
epost: 	 cvikersv@online.no

VIKEN ØST, DELER AV OSLO
Elin Constanse Hagen
mob: 	 +47 95 83 26 06
epost:  	 e.c.hagen@slaatto.no

AGDER, DELER AV TELEMARK
Sevig Storkjøkken 
v/ Harald Flaten
Mobil: 	 +47 95 11 11 13
E-mail: 	 haraldfl@online.no

ROGALAND 
v/ Kathryne Forne 
mob:	 +47 46 77 41 23
epost:	 k.forne@slaatto.no 

 
 

 
 
 
 
 
 
VESTLAND
Terese J. Wergeland
mob:	 +47 97 09 52 78
epost:	 terese.wergeland@slaatto.no

MØRE OG ROMSDAL
Trygve Hollup AS  
v/ Nils Arne Skår
mob: 	 +47 91 32 12 84
epost: 	 nils.arne.skaar@hollup.no

TRØNDELAG/NORDLAND TIL BODØ
Trygve Hollup A/S
Tlf : 	 +47 72 89 01 01
epost:	  firmapost@hollup.no

Einar Hangerhagen
mob: 	 +47 91 55 10 38
epost: 	 firmapost@hollup.no

Asbjørn Hauan
Mobil: 	 +47 91 72 20 30
email: 	 asbjorn.hauan@hollup.no

Nils Arne Skår
mob: 	 +47 91 32 12 84
epost: 	 nils.arne.skaar@hollup.no

NORDRE NORDLAND, TROMS 
OG FINNMARK
v/ Kjell Ivar N. Larsen
Mobil: 	 +47 91 61 91 22
epost: 	 kjell.ivar@slaatto.no
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