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inneholder 77% ren

r og har en deilig smak av fisk og hav. Perfekt egnet som burger eller
vanlig fiskekake!

“ Slatto Fiskeburger med Tar?.r.e o)
varmholding godt. De kan tilberedes
~ og highspeedovn.

*ips: Steking pa flatgrill/panne kan gjgz!;é samme temperatur og tid

n ra hamburger, rrsﬂétto Fiskepurgw/Tare b'(zsr snues litt oftere.
. Ma tines fgr steking!

= Fiskeburger m/Tare og Ramslgk 120g

\ - (EPDnr. 5127295)

Pakningsinfo:
D-pak: ca. 6kg
F-pak: 3 poser a 2,
(17stk. 120g / 34stk. 60gr.

Frysevare.
Leveres med 720 dagers holdbarhet.



Hvorfor harvi

1

brukt tare?

gsstoffer vi ellers ikke far sa mye av:

Spesielt i Asia omtaler en ofte tare som “havets grgnnsak”.
Tare inneholder de samme vitaminene som en finner i grgnnsaker fra land-

jorda. | hmwer tare flere viktige vitaminer, blant annet B12 og C.
Tare inneho store mengd('er‘bd.

Tare kan derfor vaere en del av et sunt og balansert kosthold

| tillegg til & veere fullspekket med vitaminer og min
ngdvendigheten av & bruke salt i maten. Taren s
vare fiskeburgere inneholder derfor kun ett gr

ingrediens, bade for smaken og kroppens sk

Taren vi bruker er beerekraftig dyrket av var samarbeidspart-
ner Seaweed, pa kysten utenfor Veerlandet i Vest-Norge. Med
fantastisk vannkvalitet, og gode dyrkingsmetoder gir dette et
prima resultat!
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RAKOSTBURGER

“Rakostburger” med Slatto Fiskeburger m/Tare og Ramslgk. En frisk burger
basert pa den klassiske maten a spise fisk pa. Garneres med frisk salat, paprika,
gulrotstrimler, agurksalat og remulade eller creme fraiche.

Slatto Fiskeburger m/Tare og Rams|gh
Slatto Creme Fraiche -




MANGOCURRY-BURGER

Karri er en klassiker til fisk, og i denne “Mangocurry”-burgeren har vi tatt det vi-

dere og komponert en frisk og moderne fiskerett.
Slatto Fiskeburger m/Tare og Ramslgk garneres med salat, tomat, paprika, rgdlgk,

sylteagurk, koriander og mangocurry-saus.
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Slatto

FISKEBURGER TIL BUFFET

Fiskeburger med tare fungerer perfekt som fiskekake, og kan serveres pa enhver
buffet.

Slatto Fiskeburger m/Tare og Ramslgk 120g EPD: 5127527



FISKEBURGERENS GODE TILBEH@R

Til en skikkelig god og sunn fiskeburger er kun det beste brgd godt nok! Vi tilbyr

derfor et lyst, forbakt surdeigsbrgd bakt pa surdeig av hvete for maksimal smak
og aroma.

Brgdet fungerer veldig godt til hamburger (spesielt fiskeburger) og er perfekt som
“rundstykke” til pasmurt eller som et tilbehgr til supper, gryteretter mm.

Slatto Surdeigsbrgd Lyst, Rundt/Skaret 82g EPD: 5124896
D-pak. stgrrelse: 48 stk. a 82gr.



dLLO MNOVCURKOIILC

SLATTO HOVEDKONTOR SLATTO DISTRIKTSSJEF

MARKEDSSJEF OSLO-OMRADET, DELER AV VIKEN

John Arne Jgrgensen Ronny Aarstad

mob:  +47 232884 10 mob:  +47 90 47 08
47 90 74 74 40 epo on

» e
, , 84
OLD AR epost:  nils.arne.skaar@hollup.no

LER AV -
EDSKOORDINATOR Finn Petter Olsen TRONDELAG/NORDLAND TIL BOD®

Heidi Neerbye mob:  +47 924535 24 Trygve Hollup A/S
mob:  +47 91 79 50 57 epost: finn.olsen@slaatto.no TIf : +47
hollu

epost: heidi.neer M epost:  firma
INNLANDET, DELER AV VI

Land Storkjgkken
T v/ Dag Olav Vikersveen
mob: +47 97 01 75 38
ost: land-sk@online.no

- Asbjgrn Hauan ] .
- Trond Vikersveen ? Mobil: 91722030
. ‘ +47 4814 618 email:  asbjorn.hauan@hollup.no
epost: cvikersv@online.no
Nils Arne Skar

VIKEN @ST, DELER AV OSLO mob: +47 9132 12 84
Elin Constanse Hagen epost: nils.arne.skaar@hollup.no \
mob: +47 95 83 26 06
epost: e.c.hagen@slaatto.no NORDRE NORDLAND, TROMS 1
OG FINNMARK

AGDER, DELER AV TELEMAI“ - Nordnorsk Storkjpkken AS
Sevig Storkjgkken v/ Kjell Hakon Jensen

- J v/ Harald Flaten mob:  +47 9582 97

v Mobil:  +47 95 11 11 13 epost:  kjell.hakon@

E-mail: haraldfi@online.no
Kjell Ivar N. Larsen

ROGALAND, VESTLAND S@R Mobil:  +47 91 61 91 22
Vest Mat & Storkjgkken AS epost:  kjell.ivar@matinord.no
v/ Frode Veland

mob:  +4791383992 Konrad With-Dahl
frode@vestmat.no mob:  +47 46 79 95 75
epost: konrad@matinord.no

ep

.no | tlf: 2328840
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